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La moderna fecnica di conservaziene dei prodotti agricoli & entrate anche nella nostra provincia - Alimenti genuini coie op-
pena raccolti - L'apporto del Piceno alle ricerche e alla produzione dei surgelati - Una dichiarezione del prof. Bucocore

In questi ultimi tempi s’¢ fatlo
un gran parlare della surgelazio-
ne — moderna tecnica di con-
servazione degli alimenti — ¢,
recentemente, a Bologna 1’ argo-
mento & stato di nucvo dibatiu-
to in una riunione congressuale
sullo stato attuale e sulle tenden-
ze future della conservazione [ri-
gorifera di prodotti ortofrutticoli.

Una civiltd dei consumi qual't
la nostra, non poteva rimanere
indifferente di {ronte a questo
problema anche se ancora troppi
pregiudizi sussistono nei confron-
ti di derrate alimentari surgelate,
gpecialmente specialimente in de-
terminate regioni.

L’ evoluzicne del regime ali-
mentare, in rapporto alle mutate
preferenze dei consumatori, e ia
conseguente maggiore richiesta
di prodotti zootecnici e ortofrut
ticoli, rispetio, per e¢sempio, ai
cereali, hanno dato origine a va-
ri problemi tra cui, appunio,
quello dell’applicazione del fred-
do agli alimenti. Mediante que-
sta tecnice, sorte, oltre che pet
ragioni dietetiche, soprattutto,

2r motivi economici, tra l'altro,

& possibile normalizzare l'anda-
mento del mercato: soluzione,
questa, che Dagricoltura non a
vrebbe potuto trovare senza lo
aiuto dell'industria. E’ necessa-
rig, quindi, che essa si inserisca
in questo processo evolutivo per
assicurare prodotti adatti alla
conservaziene ed in quantita suf-
ficiente a mantenere in attivita
gli stabilimenti industriali. Urge,
cicg, una stretta collaborazione
tra agricoltura ed industria per
mssicurare un pitt largo consumao
da cui deriveranno maggiori red
diti, con grande vantaggio per
tutti,

Si puo dire che, ormai, per

coltivazione dei lamponi e l'im-
pianto di un pescheto presso Ro-
selo.

I prodotti che maggiormente
si prestano alla surgelazione so-
no: fagiolini, piselli, spinaci, ca-
volfiori, peperoni, pesche, lampo.
ni e fragole.

Sull’argomento il prof. Buono-
corc — direttore della Stazione
agraria sperimentale di Ascoli —
ci ha rilasciato la seguente di
chiarazione: «Da alcuni anni si
diffonde, sempre pit, l'uso - dei
cibi surgelati che assicurano il
consumo di carni, di pesce e di
ortaggi a prezzi notevolmente
convenienti ¢, per gli ortaggi, ne
permettono il consumo in epoche
diverse da quelle di produzione.

«Di anno in anno si vanno
perfezionando le tecniche di sur-

gelazione e, soprattutto, si va co-
stituendo lindispensabile rete di
distribuzione. Il bisogno, anzi, a
necessita di essa ha reso lenta
in Italia la diffusione dei surge-
lati. ;

«11 consumo pro-capite pud
calcolarsi in Kg. 23,5 in US.A,;
Kg. 4 in Inghilterra; Kg. 4,2 in
Svezia; Kg. 19 in Germania;
1,2 in Italia. Tutto fa ritenere
che nei prossimi anni il loro
consumo subira un  aumento
sempre crescente. E D'ltalia, pae
se produttore di ortofrutticoli,
trovera per questi prodotti pos-
sibilita di maggiori sbocchi nella
esportazione e nel consumo in-
terno.

«La provincia di Ascoli ¢ mol-
to bene avviata in questa atti-
vita in quanto, sul piano indu-

striale, opera a Porto d’Ascoli,
gia da qualche anno, uno stabili-
mento conservicro che assorbe
quantitativi sempre maggiori di
prodotti e che, saggiamente, ab-
bina all’ attivita produttrice la
ricerca tecnica tesa ad allargare
il campo delle applicazioni a
nuovi prodotti ed a ritoccare le
tecniche usate.

«Notevole & lattivita di ricer-
ca fondamentale e applicata del
fa Stazione agraria sperimentaic
di Ascoli che, in collaborazione
con la Stazione del freddo di
Milano, con la Stazione di frut
ticoltura di Roma, con !'lsiituto
di allevamento vegelale di Bolo
gna e con quello di patologin
vegetale di Bologna, esegue le
ricerche organizzate in Italia dal
M.AF,

«Gli Istituti sopra elencati
contribuiscono, on unita di in-
tenti ed in perfaa collaborazio-
ne, allu soluziog dei problemi
scientifici, tecnid¢ ed applicativi
riguardanti la wrgelazione dei
prodotti orticoli.

«L.’ Tstituto tenico agrario di
Ascoli non ha mancato e non
manca di dare | proprio contri
buto alle intercsanti ricerche.

«Si pud, quirdi, ritencre che
la nostra provincia potrd dare
un valido coninbuto alla solu-
zione del prebiena nazionale e
potra, allo stesso tempo, trova
re unaltra comente di sboceo
per i propri prodotti ortofrutti-
coli che, specialmente nei perio-
di di massima produzicne, po-
tranno, con.la surgelazione, ¢s-
sere accantonati per il consumo
in altre stagioni o per essere suc-
cessivamente trasformati in mar-
meilate, succhi, ecc.r.
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